BLUE VISION & ORANGE VISION

RETIGO Ecologische Besparingen

Twee verschillende reeksen met een ruime keuze aan optionele accessoires laten u toe de combi steamer uit te kiezen Door de RETIGO Vision combi steamers economisch te gebruiken kan men ongelooflijke resultaten bekomen

die aan uw precieze eisen voldoet. in besparingen. Dankzij enkele slimme functies wordt de RETIGO Vision de meest economische combi steamer
Voor de veeleisende klanten die werkelijk een pareltje van een toestel wensen met alle mogelijke opties en intuitieve op de hele markt.
bediening, hebben wij de geintroduceerd.

Aan de andere kant bieden wij ook de RETIGO ORANGE VISION aan. Een basismodel die aan de eisen zal tegemoet

komen van een keuken waar dagelijks simpele maaltijden herhaaldelijk bereid worden.
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- 2e kernnaald

*- Geldig voor boiler combi steamers
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RETIGO Vision

Alle technologische innovaties zijn onderhevig aan evolutionaire veranderingen en blijven enkel voortbestaan
indien ze worden aangepast aan de omgeving. De tijd breekt aan waarin het streven naar excellentie voorop
staat. RETIGO Vision komt eraan...

Onze visie is een toestel op de markt te brengen waarmee u allerlei soorten voedsel kunt koken, bakken, braden
en grillen en dat voldoet aan de strengste normen op het vlak van hygiéne. Bovendien kunt u met dit toestel heel
wat tijd besparen en aanzienlijke besparingen realiseren op uw elektriciteits- en waterkosten. Ook de kosten
die gepaard gaan met de aankoop van overbodige keukenapparatuur blijven achterwege.

We streven ernaar de klanttevredenheid te verhogen door de nadruk te leggen op gebruiksvriendelijkheid,
onderhoudsgemak en duurzaamheid. We zijn erin geslaagd om aan al deze vereisten te voldoen en ze te
integreren in één enkel toestel die is uitgegroeid tot de leider onder soortgelijke toestellen.

g U zult versteld staan van de bijzondere eigenschappen van het
&L kleuren aanraakscherm, zoals de grafische afwerking, logische
opvolging van functies, bestendigheid tegen buitengewone
EASY COOEING druk en beschadiging. Een ander kenmerk van het aanra-
akscherm zijn de voorkeursinstellingen die bijzonder handig
zijn bij het instellen van de numerieke waarden. Het gladde
oppervlak is eenvoudig te onderhouden en zorgt steeds voor
een luxueuze uitstraling. Eén simpele aanraking volstaat...

RECEPTEN

Na een drukke dag in de keuken is opkuisen één van de meest vervelende taken. Hoewel
dit eerder niet het geval is dankzij het onderhoud van de Retigo Blue Vision combi steamer
die uitgerust is met het automatische ACTIVE CLEANING systeem. Dit systeem laat toe
om zonder handenarbeid toch een perfect zuivere combi steamer te bekomen.

Een lepel met drie sterretjes is het symbool voor de eenvoudige,
gebruiksvriendelijke en intuitieve programmering waarmee
de Retigo combi-steamers zijn uitgerust. Dankzij de Retigo
Easy Cooking functie kunt u snel uw voorkeursprogramma
terugvinden en activeren. Bovendien kunt u uw voorkeurspro-
gramma’s opslaan onder een persoonlijke naam, in groepen
indelen en wijzigen wanneer u wilt. Op die manier vermijdt
u dat u de programma’s opnieuw dient in te stellen en zult
u steeds weer uitstekende resultaten bereiken.

Denkt u eraan om uw werk met de igo Vision combi steamer sneller, eenvoudiger
en aangenamer te maken? Dan gaa waarschijnlijk de functie Touch&Cook willen
uitproberen. Neem een foto of download een foto van uw favoriete maaltijd en link deze
aan een programma. Wanneer u het gewenste programma volgende keer wil gebruiken
hoeft men alleen maar de afbeelding en de startknop aan te klikken.
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MODELLEN

Ons gamma bestaat uit verschillende modellen combi steamers die geschikt zijn
voor gebruik in allerhande horecazaken en collectiviteiten (boiler, injectie, gas),
die aan de eisen van elke horecagelegenheid voldoen, van kleine restaurants en
snelbuffetten tot aan de grote industriéle keukens.

KEY:

B - Blue Vision, O - Orange Vision

i - injectie, b - boiler, g - gas

* - voltage 1 N~/230 V/50 Hz

** - alternatief gas - natuurlijk gas 620 of fAessengas G30,

optionele uitgang verbrande gassen type A, (zonder schoorsteen) of B,, (met schoorsteen)

Energie electriciteit electriciteit gas
Stoomproductie injectie boiler injectie injectie boiler injectie
Capaciteit 7 geleiders GN1/1 7 geleiders GN1/1 7 geleiders GN1/1
Optionele capaciteit [ | 7 geleiders 400/600 7 geleiders 400/600 7 geleiders 400/600 | 11 geleiders 400/600 11 geleiders 400/600 11 geleiders 400/600 | (26 geleiders GN1/1) (26 geleidersGN1/1) | | (42 geleiders GN1/1) (42 geleiders GN1/1) |
maaltijdcapaciteit 50 - 150 50 - 150 50 - 150
Spacing [mm] 65 65 65
Afmetingen (W x H x D) [mm] 933 x 786 x 863 933 x 786 x 863 933 x 926 x B63 933 x 1046 x 863 933 x 1046 x 863 933 x 1186 x 863
Gewicht 110 kg 116 kg 132 kg
Verwarmingsvermogen I 13 kw B e R
Totaal vermagen 10.2 kW 10.2 kW 0,3 kw 17.6 kW 17.6 kW 0,8 kW
Stoomproductie vermogen  [SEERSEEEENEN 9 kW
Gasconsumptie G20 1,3 m¢/hr. L TTTYOTRRECT T e BB —S———
Smeltveiligheid 10A (16 A*) 16A 16A 10A
Voltage 3 N~/400 V/50 Hz | 3N~/400V/50Hz 3N~/400V/50Hz  IN~/230V/50Hz
Voltage (optioneel) 1 N~/230 V/50 Hz I T S T
Wateraansluiting/-afvoerbuis [REE)ZMWALINLL! G3/4"-/50mm G 3/4"-/50 G 3/4"- /50
Gas connectie G 3/4" e | |
Temperatuur 30- 300 °C 30 - 300 °C 30-300°C 30-300 °C 30- 300 °C




